
TIRAMISÙ (1,3,6,7,8) € 5,50
Pan di spagna inzuppato al caffè e crema al mascarpone

TENTAZIONE AL CIOCCOLATO (1,3,6,7,8) € 6,00
Crema con cioccolato con cacao monorigine dell’Ecuador,
crunch alla nocciola e crema alla nocciola tra due strati di morbido
Pan di Spagna al cacao, ricoperta da una gustosa glassa al cioccolato

CHEECAKE AMERICAN RED VELVET (1,3,6,7,8) € 6,00
Tipico dolce Americano con pan di Spagna rosso, farcita con crema
al formaggio e decorato con granella 

BABÀ CON CREMA PASTICCIERA (1,3,6,7,8) € 5,50
Dolce Napoletano inzuppato al Rhum e accompagnato con
crema pasticcera

SUFFLÈ AL CIOCCOLATO (1,3,6,7,8,10)  € 5,50
Morbido tortino al cioccolato con un ricco cuore di cioccolato

TARTUFO NERO (1,3,6,7,8) € 5,50 
Gelato al cioccolato con cuore di gelato allo zabaione, 
ricoperto con granella di nocciole e cacao. (PROVALO AFFOGATO AL CAFFÈ!!! +1€)

TARTUFO BIANCO (1,3,6,7,8) € 5,50 
Gelato allo zabaione con cuore di gelato al caffè, 
ricoperto con granella di meringa. (PROVALO AFFOGATO AL CAFFÈ!!! +1€)

I GELATINI (1,3,6,7,8) € 4,50

TRANCIO DI PIZZA A SCELTA TRA MARGHERITA
COTTO,CALABRESE + BIBITA O BIRRA PICCOLA O 1/2 ACQUA
+ COPERTO + BIGLIETTO CINEMA

 SMASH BURGER A SCELTA TRA CHEESE O CREASPY
+ BIBITA O BIRRA PICCOLA O 1/2 DI ACQUA + 
COPERTO + BIGLIETTO CINEMA

Menu cinema
trancio

Menu cinema
smash burger

€ 17,00 

€ 20,00 



Smash Burger

Nachos con cheddar fuso e Jalapenos* (1,7)  € 7,00
Nachos queso cheese bites* (1,7) € 5,00
nacho ripieno di jalapeno rosso e verde e crema
al formaggio, in una croccante panatura di cornflakers 
Ali di pollo speziate al bbq 5pz.* (1,3,6,7,9,10)   € 5,90                                                                
Mozzarelline Impanate* (1,7) € 4,50
Olive all’Ascolana* (1,3,4,6,7,10,14)  € 4,50
Jalapenos Red Hot Chili* (1,7) € 5,90 
Nuggets di Pollo* (1,3,6,7,10) € 5,90 
Frittella Napoletana* (1,3,7) € 4,50
(Zeppola di mare Napoletana)
Patatine Stick* € 3,50
Patatine Crispers* € 4,00

La Classica (1) € 5,00
pomodorini, aglio, olio e basilico 
La Pizzaiola (1,7) € 6,00
pomodoro e mozzarella
La Sfiziosa (1,7) € 7,50
cotto, brie e funghi champignon
La Regina (1,7,8) € 8,50
stracciatella, speck, rucola e noci
La Monzese (1,7) € 8,50
Mozzarella, salsiccia e peperoni

Tagliere di salumi (1) € 15,00
accompagnato da gnocco fritto
Tagliere Salumi e formaggi (1,7) € 19,00
formaggi selezionati e marmellatine
accompagnato da gnocco fritto
Tagliere di Formaggi selezionati (1,7) € 16,50
e marmellatine, accompagnato da gnocco fritto
Tagliere Coppa piacentina e Culatello (1) € 18,00
accompagnato da gnocco fritto

Il Veg BurZer (1,7,11) € 11,00
Soffice Bun*, hamburger vegano,
rucola, pomodorini secchi e noci, servito
con croccanti patatine*  
Smash Burger doppio + € 2,00

CheeseburZer (1,7,11) € 9,80
Soffice Bun*, smash di carne di manzo premium
da 90gr.,* cheddar, insalata, pomodoro,
salsa american, servito con croccanti patatine*
Crispy burzer (1,7,11) € 9,80
Soffice Bun*, smash di carne di manzo
premium da 90gr.*, cheddar, bacon croccante,
salsa american, servito con croccanti patatine*
Il Burzero (1,7,11) € 11,50
Soffice Bun*, smash di carne di manzo
premium da 90gr.*,  cheddar, bacon croccante,
cipolla caramellata, salsa bbq spicy, servito
con croccanti patatine*
Chicken Crock (1,2,3,4,6,7,9,10,11,12) € 11,50
Soffice Bun*, petto di pollo panato 200gr.*,
Insalata, pomodoro, cipolla carmellata, cheddar,
salsa American, servito con croccanti patatine * 

Taglieri

Bruschetteria

Stuzzicheria



Tagliere di salumi (1) € 15,00
accompagnato da gnocco fritto
Tagliere Salumi e formaggi (1,7) € 19,00
formaggi selezionati e marmellatine
accompagnato da gnocco fritto
Tagliere di Formaggi selezionati (1,7) € 16,50
e marmellatine, accompagnato da gnocco fritto
Tagliere Coppa piacentina e Culatello (1) € 18,00
accompagnato da gnocco fritto

MARGHERITA (1,7) € 6,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte
NAPOLI (1,4,7) € 7.50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, origano e acciughe
PATATOSA (1,7) € 7,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte e pioggia di patatine
WUSTER (1,7)  € 6.50
Pomodoro, mozzarella fior di latte e wuster
COTTO (1,7) € 6,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte e prosciutto cotto 
COTTO E FUNGHI (1,7) € 7,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto e
funghi champignon     
DELICATA (1,7) € 9,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto
e stracciatella di bufala
CRUDO (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte , prosciutto crudo dolce di Parma
SFIZIOSA (1,7) € 9,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte , prosciutto crudo dolce
di Parma e stracciatella 
BUFALINA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte e bufala Campana
VEGETARIANA (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, zucchine, melanzane e peperoni
CALABRESE (1,7) € 7,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte e salame piccante 
GHIOTTA (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante e gorgonzola
CORIACE (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, ‘nduja e cipolla di Tropea 
PARTENOPEA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia e friarielli 
MONZESE (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia e scamorza
CONTADINA (1,7) € 9,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia,
patate al forno  e crema di tartufo 
IMPERIALE (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, speck, brie e rucola
VALTELLINA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola, rucola e grana
MONTANARA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, coppa Piacentina,
funghi champignon e scamorza
PREGIATA (1,7) € 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, Culatello, 
composta di fichi e formaggio di capra
RAFFINATA (1,7) € 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, Culatello,
scaglie di grana e cipolla caramellata

Pizza al Trancio
Artigianale



 

MARGHERITA (1,7) € 6,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte
NAPOLI (1,4,7) € 7.50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, origano e acciughe
PATATOSA (1,7) € 7,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte e pioggia di patatine
WUSTER (1,7)  € 6.50
Pomodoro, mozzarella fior di latte e wuster
COTTO (1,7) € 6,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte e prosciutto cotto 
COTTO E FUNGHI (1,7) € 7,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto e
funghi champignon     
DELICATA (1,7) € 9,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto
e stracciatella di bufala
CRUDO (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte , prosciutto crudo dolce di Parma
SFIZIOSA (1,7) € 9,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte , prosciutto crudo dolce
di Parma e stracciatella 
BUFALINA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte e bufala Campana
VEGETARIANA (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, zucchine, melanzane e peperoni
CALABRESE (1,7) € 7,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte e salame piccante 
GHIOTTA (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante e gorgonzola
CORIACE (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, ‘nduja e cipolla di Tropea 
PARTENOPEA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia e friarielli 
MONZESE (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia e scamorza
CONTADINA (1,7) € 9,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia,
patate al forno  e crema di tartufo 
IMPERIALE (1,7) € 8,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, speck, brie e rucola
VALTELLINA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola, rucola e grana
MONTANARA (1,7) € 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, coppa Piacentina,
funghi champignon e scamorza
PREGIATA (1,7) € 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, Culatello, 
composta di fichi e formaggio di capra
RAFFINATA (1,7) € 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, Culatello,
scaglie di grana e cipolla caramellata

LA BIRRERIA

STELLA ARTOIS - 5,0%
Birra chiara belga a bassa fermentazione, 
dal gusto distinto e raffinato,
piacevolmente amara, con schiuma
ricca e persistente.

BLONDE - 6,6%
Birra Bionda Belga d’origine
d’abbazia è la birra dal sapore 
elegante e complesso, morbido e fruttato 
con retrogusto lievemente speziato,
corpo deciso e colore dorato.

LEFFE ROUGE - 6,6%
Birra rossa Belga d’origine d’abbazia,
dall’aroma intenso di malto, note di
tostatura e agrumi canditi.

FRANZISKANER HELL - 5,0%
La regina delle Weiss, birra di frumento non 
filtrata.

GOOSE ISLAND IPA - 5,9%
Birra lager Italiana non filtrata, dal gusto 
intenso e L’IPA, fiore all’occhiello di Goose 
Island, è stata per sei volte vincitrice di 
medaglie al GreatAmerican Beer Fest.

KRUDELIA - 5,0%
Weiss di segale. Tedesca di baviera, speciale per l’utilizzo di malto di segale.
Aroma speziato quanto basta, con un finale che lascia gradevoli note di banana.

SALLY - 4,5%
Inglese e scura. Sa sorprenderti già al primo sorso. Corposa e cremosa,
con un finale tutto cioccolato e caffè.

YUMA  - 7,0%
Americana, amara senza compromessi. Al naso si percepisce sentori
tropicali, il corpo è caratterizzato da un buon equilibrio. L’alcolicità risulta
ben nascosta e il finale piacevolmente morbido

FUNNY - 7,0%
Belga di antica tradizione. E’ una rossa senza compromessi. Aroma caramellato
e fruttato, stupisce per il finale piacevolmente secco.

MORGANA - 6,0%
Ha tutte le caratteristiche di uno stile americcano ma con una certificazione
GLUTEN FREE

ORZO WAY - 8,0%
Classica tripel in stile. Corposa con grado alcolico importante.
Maltata e leggermente speziata con un finale che ricorda il miele e la frutta matura.

SPITZE - 4,5%
Tedesca di colonia. E’ una birra di facile bevuta. Aroma bilanciato con
sentori di crosta di pane e finale fresco e floreale. 

PICCOLA MEDIA 1 LITRO
1,5 LT.
CARAFFA

€ 3,50

€ 3,80

€ 3,80

€ 3,80

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 6,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 4,00 € 6,00 € 11,00 € 16,00

birre  
artigiaNALI
in bottiglia



 

Liquori, GRAPPE
amari

Caffetteria
CAFFÈ ESPRESSO € 1,50 
CAFFÈ MACCHIATO € 1,50
CAFFÈ DECAFFEINATO € 2,00
CAFFÈ D’ORZO € 2,00
CAFFÈ GIN SENG:
Tazza Piccola € 2,20
Tazza grande € 2,50

COPERTO € 1,50

LIMONCELLO / MIRTO € 3,50 
AMARI € 4,00
GRAPPA BIANCA € 4,50 
GRAPPA BARRICATA € 5,00

APEROL SPRIZT Aperol, Prosecco e soda  € 7,00
CAMPARI SPRIZT Campari, Prosecco e soda € 7,00
HUGO San German, Prosecco e soda € 8,00
NEGRONI Gin, Campari, Vermout rosso € 7,00
SBAGLIATO Campari, Vermout rosso, Prosecco € 7,00
AMERICANO Campari, Vermout rosso, soda € 7,00
GIN TONIC O GIN LEMON CON:
Gin Tanqueray / Gin Bombay € 8,00
Gin Malfy / Gin Roku € 10,00
Gin Mare € 13,00
Gin Portofino  € 15,00
VODKA TONIC O WODKA LEMON CON:
Vodka Smirnoff € 8,00
Vodka Absolut € 10,00
Vodka Belvedere € 12,00
Vodka Beluga / Vodka Grey Goose € 13,00
CUBA LIBRE CON 
Rhum Pampero Especial / Rum Havana 3 € 8,00

CALICE DI PROSECCO € 4,00
PROSECCO VALDOBBIADENE  bottiglia € 25,00
PROSECCO MILLESIMATO bottiglia € 15,00

ANALCOLICO ALLA FRUTTA € 6,00
CRODINO € 4,00
 

cocktail

PEPSI, PEPSI ZERO (SENZA ZUCCHERI) 7UP, TEA PESCA,
TEA LIMONE, SCHWEPPES ORANGE
PICCOLA CL. 30  € 3,00
MEDIA CL. 50 € 4,00
LITRO CL. 100  € 7,50
ACQUA NATURALE O FRIZZANTE
50 CL. € 1,50    
75 CL.  € 2,50
REDBULL € 4,50
TONICA BOTTIGLIETTA € 3,50
LEMONSODA BOTTIGLIETTA € 3,50
SUCCO DI FRUTTA (pera, pesca, ananas, ace) € 3,00 

BIBITE



 

1.Glutine: cereali e derivati (grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, etc.);
2. Crostacei: sia crostacei marini che d’acqua 
dolce (gamberi, gamberetti, scampi, aragoste, 
astici, etc.);
3. Uova: tutti gli alimenti che contengono uova, 
anche in minima quantità, sia cotte o crude 
(maionese, emulsionanti, pasta all’uovo, impasti 
dolci e salate, creme, gelati, etc.);
4. Pesce: tutti i tipi di pesce e i prodotti derivati 
(compresa colla di pesce, tranne rare eccezioni);
5. Arachidi: arachidi, prodotti derivati o che con-
tengono come ingredienti (olio di arachidi, burro 
di arachidi, farina di arachidi, creme e snack);
6. Soia: soia, derivati e prodotti che contengono 
tale ingrediente (fanno eccezione alcuni derivati, 
tra cui oli e grassi di soia raffinati);
7. Latte: latte, derivati e prodotti in generale 
contenenti lattosio (fa eccezione il siero di 
latte impiegato per la fabbricazione di distillati 
alcolici);
8. Frutta a guscio: pistacchi, mandorle, noccio-
le, noci e tutte le varietà di frutta a guscio, deri-
vati e prodotti che contengono tali ingredienti;
9. Sedano: presente come ingrediente, anche 

in minima quantità, o in prodotti derivati (brodi, 
preparati per zuppe, salse e concentrati vege-
tali);
10. Senape: senape e mostarda, presenti come 
ingrediente, anche in minima quantità, o in 
prodotti derivati;
11. Sesamo: sia in semi interi (es. per rivesti-
mento pane e biscotti), sia impiegato come 
ingrediente o derivato, presente anche in minima 
traccia (talvolta miscelato in farine e condimenti);
12. Anidride solforosa e solfiti (SO2): in 
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l 
(di norma presenti come conservanti in conserve 
di prodotti ittici, prodotti sottaceti, sottolio e sa-
lamoie, marmellate, aceto, funghi secchi, bibite 
analcoliche, succhi di frutta etc.);
13. Lupini: presenti come ingrediente, anche 
in minima quantità, o in prodotti derivati (per 
l’elevato valore proteico, viene spesso incluso 
nella preparazione di prodotti vegan industriali 
e non, come hamburger e salumi vegan, farine 
e similari);
14. Molluschi: molluschi e frutti di mare, presenti 
come ingrediente o base per derivati.

BURZERIA
Strada Statale 11 c/o Cinema Movie Planet Borgo Vercelli (VC)

tel. 351.7637922 

TIRAMISÙ (1,3,6,7,8) € 5,50
Pan di spagna inzuppato al caffè e crema al mascarpone

TENTAZIONE AL CIOCCOLATO (1,3,6,7,8) € 6,00
Crema con cioccolato con cacao monorigine dell’Ecuador,
crunch alla nocciola e crema alla nocciola tra due strati di morbido
Pan di Spagna al cacao, ricoperta da una gustosa glassa al cioccolato

CHEECAKE AMERICAN RED VELVET (1,3,6,7,8) € 6,00
Tipico dolce Americano con pan di Spagna rosso, farcita con crema
al formaggio e decorato con granella 

BABÀ CON CREMA PASTICCIERA (1,3,6,7,8) € 5,50
Dolce Napoletano inzuppato al Rhum e accompagnato con
crema pasticcera

SUFFLÈ AL CIOCCOLATO (1,3,6,7,8,10)  € 5,50
Morbido tortino al cioccolato con un ricco cuore di cioccolato

TARTUFO NERO (1,3,6,7,8) € 5,50 
Gelato al cioccolato con cuore di gelato allo zabaione, 
ricoperto con granella di nocciole e cacao. (PROVALO AFFOGATO AL CAFFÈ!!! +1€)

TARTUFO BIANCO (1,3,6,7,8) € 5,50 
Gelato allo zabaione con cuore di gelato al caffè, 
ricoperto con granella di meringa. (PROVALO AFFOGATO AL CAFFÈ!!! +1€)

I GELATINI (1,3,6,7,8) € 4,50

DOLCE

TWITTY
GUSTO PANNA

PRINCIPESSA
GUSTO FRAGOLA

PANDA
GUSTO VANIGLIA

PIRATA
GUSTO CIOCCOLATO

i gelatini

tabella allergeni

I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.


